
MARKTHAL ROTTERDAM CENTRUM

ONZE LOCATIES

FENIX I ROTTERDAM KATENDRECHT

Dominee Jan Scharpstraat 298   |   Unit 34/36

Nico Koomanskade 1024

3011 GZ Rotterdam

3072 LM Rotterdam

WEBSITE

www.21pinchos.nl

PREPARATIVOS

DE OORSPRONG VAN ONZE PRODUCTEN

Onze groenten zijn onbespoten, onbewerkt en 
afkomstig uit de regio.

De missie voor ons restaurant en keuken is: Eerlijke 
Eenvoud!  
 
21 Pinchos gaat voorop in Duurzaam, Verifieerbaar, 
Verantwoord en Veilig.  
 
Het nieuwe normaal in de horeca. Daarom zijn al 
onze producten met zorg voor mens, dier en milieu 
geselecteerd. 
 
Meer weten; lees ons volledige verhaal bij “Origen”.

Heb je een feestje of wil je gewoon een gezellige 
borrel organiseren?
Dan ben je bij 21 Pinchos aan het juiste adres!

Met twee toplocaties in het bruisende Rotterdam heb 
jij het voor het uitkiezen.

Om te beginnen is er De Markthal. Deze locatie biedt 
ruimte aan 80 tot 100 personen op ons dakterras. 
Dan ben je gelijk verzekerd van een prachtig uitzicht 
op de Markthal zelf, een kunstwerk op zich.

Dan hebben we ook nog onze prachtplek in de 
Fenix I op Katendrecht. Hier kan je genieten van 
een sfeervolle ambiance binnen en een uitzicht op 
de skyline van Rotterdam vanaf ons terras.  Zowel 
binnen als buiten bieden wij ruimte aan groepen tot 
ongeveer 80 personen. 

Mail naar cas@21pinchos.nl of bel naar het restaurant 
op 06 21 55 51 70.

ORIGEN

Ons vlees wordt geleverd door Keurslager Albert 
Pestel (www.pestel.keurslager.nl) 

Zijn eigen rundvlees staat bij Hoeve de Groenzoom uit 
Berkel Rodenrijs (www.hoevedegroenzoom.nl) 

Ons scharrel varkensvlees komt uit Zeeland en 
kenmerkt zich door zijn diervriendelijke wijze van 
houden. Kijk zelf eens op de website 
(www.hetzeeuwsescharrelvarken.nl) 
onder de knop “Pig Brother”.

Onze kip heet Tante Door. Je kunt haar volgen via een 
Live Cam op www.datzegtgenoeg.nl

Al ons vlees  en vis is zoveel mogelijk vrij van 
antibiotica. Diervriendelijkheid staat centraal. 

Zoveel mogelijk ingrediënten komen uit de regio om 
vervoersbewegingen te beperken en onze footprint 
klein te houden. 

Het vlees uit Spanje is streng gecertificeerd en 
afkomstig van Iberdeli (www.iberdeli.nl)

Vis kom uit het seizoen en is altijd gecertificeerd 
(ASC en MSC); geen Aziatische kweekvis. 

ONZE KERNWAARDEN:

No waste centraal; dagverse bereiding en zoveel 
mogelijk a la minute; Op = Op
Kleine, dagverse gerechten, zonder kunstmatige 
toevoegingen. 
Ruime keuze uit Vega(n) gerechten; Fresh Good. 
Een ruime kaart met serieuze alcoholvrije en vaak 
ook biologische & Vegan dranken

Onze missie  |  Eerlijke eenvoud

NUESTRA MISIÓN

Arragementen

COMIDA

21PINCHOSROTTERDAM

VRAGEN OVER DEZE KAART?
Bijvoorbeeld informatie over allergenen?
Stel ze gerust aan één van onze medewerkers.

ANY QUESTIONS ABOUT THIS CARD?
For example, about allergens?
Do not hesitate to consult our staff.



OLIVAS

Gemarineerde olijven
4

TAPAS FRIO
Koude Tapas tot 22.00 U
Cold Tapas Until 10.00 PM

Marinated olives

ALMENDRAS

Geroosterde amandelen
5

Roasted almonds

TARTAR OTOÑO

Huisgemaakte tartaar van pompoen, knolselderij,
peterselie mayo, amandelen & gerookt paprika poeder

8

Homemade tartar from pumpkin, celeriac, parsley 
mayo, almond & smoked parprika powder

TORTILLA 

Spaanse omelet van ei, aardappels en olijfolie; 
compleet met brood & aioli

7

Typical Spanish omelet with egg, potato and olive 
oil;  comes with bread & aioli

TARTAR DE SALMON AHUMADO    

Huisgemaakte tartaar van gerookte zalm, room-
kaas, komkommer ceviche en gebakken ui

12

Smoked salmon tartare with cream cheese, cu-
cumber in ceviche and fried onion

BOQUERONES

Gemarineerde Ansjovisjes
7

Marinated Anchovy

RILLETE DE PATO CON ANCHOAS 

Eendenrillete met ansjovis en gerookte paprika
op toast (3 stuks)

7,5

Duck rillete with anchovies and smoked paprika 
on toast (3 slices)

TABLA PATA NEGRA 

Plankje met eerste klas Pata Negra ham (135g)
25

First class Iberico ham platter (135g)

Elke dag vers bereid dus op is echt op!

TABLA DE QUESOS 

Plankje met verschillende kazen geserveerd met 
chutney en brood

18,5

Platter with a selection of cheeses accompanied 
by chutney and bread

PAN CON TOMATE

Brood met knoflook en tomaat
5,5

Bread topped with garlic and juicy tomatoes

Bread served with aioli and olive oil

PAN CON ALIOLI 5
Brood geserveerd met aioli en olijfolie

PIMIENTOS DE PADRÓN 

Licht pittige groene pepers met Maldon zout
Lightly spiced green peppers with Maldon salt

EXTRA VEGAN ALIOLI 2,5
Extra Vegan aioli

TAPAS CALIENTES 
Warme Tapas tot 22.00 U
Warm Tapas Until 10.00 PM

CALAMARES (GLUTENVRIJ)

Gefrituurde inktvisringen met aioli, gerookte
paprika en citroen

9

Deep fried squid rings with aioli, smoked paprika 
powder & lemon zest

PATATAS BRAVAS  

Aardappeltjes met pittige tomatensaus en
vegan aioli

7

7,5

Fried potatoes in a spicy tomato and vegan
aioli sauce 

ESPARRAGOS VERDES

Groene asperges met truffelolie en 
gerookte amandelen

8,5

Green asparagus with truffle oil and 
smoked almonds

PANCETA AL GRILL    

Gegrild, gemarineerd buikspek van 
het Zeeuws scharrelvarken 

13

Free range marinated pork from 
the Rotterdam region

ALBONDIGAS (GLUTENVRIJ)

Gekruide gehaktballetjes in tomatensaus met 
geraspte Manchego kaas

10

Herby meatballs in tomato sauce with grated 
Manchego cheese

GAMBAS CON GUISANTES

Gepelde gamba’s met knoflook, erwtenpuree, dille 
en Spaanse pepers

11,5

Peeled prawns with garlic, green peas puree, dill 
and chili peppers

HUEVOS Y SETAS 

Gepocheerd ei op champignon duxelle, krokante 
oesterzwam en paddenstoel poeder

8,5

Poached egg on champignon duxelle, crispy 
oyster mushroom & mushroom powder

POLLO AL AJILLO   

Onze Tante Door kippendij bereid met knoflook, 
rosemarijn, tijm, oregano en Spaanse pepers

11,5

Free range chicken thigh with garlic, rosemary, 
thyme, oregano and chilli peppers

CHORIZO AL JEREZ

Stukjes gebakken Chorizo worst afgeblust met Pedro Xime-
nez en Manchego kaas

12

SETA SALVAGE CON ESPUMA DE PATATA

Kruisdisteloesterzwam met aardappelschuim, tijm 
en paddenstoel poeder

8,5

King oyster mushroom, potato foam, thyme and 
mushroom powder

BISTEC AL GRILL  

Steak van de grill van Hoeve de Groenzoom met 
chimichurri saus en een paprika mix

14

Grilled steak from the region with a chimichurri 
sauce and a paprika mix

BACALAO CON CREMA DE MANCHEGO

Gegratineerde Kabeljauw met peterselie, bieslook 
en crème van Manchego kaas

9

Cod au gratin with parsley, panko and a cream of 
Manchego 

CARRILLERA DE CERDO Y PORT JUS

Wang van het Zeeuwse scharrelvarken met 
aardappelschuim, baby wortel in een Port Jus 

14

Free range regional pork cheek with potato foam, 
baby carrot in a port jus

PULPO Y BONIATO

Octopus met Kalamata olie, zoete aardappelpuree 
en gerookt paprika poeder

14

Octopus with Kalamata oil, sweet potato puree 
and smoked paprika powder

CROQUETAS DE CHORIZO 

Kroketjes gevuld met chorizo
7,5

Chorizo croquettes

CROQUETAS DE CANGREJO DE RÍO   

Kroketjes gevuld met rivierkreeftjes
7,5

Crayfish croquettes 

CROQUETAS DE SETAS Y TRUFA

Kroketjes gevuld met paddenstoelen en truffel
7,5

Mushroom & Truffle croquettes

CROQUETAS DEL DIA

Vraag onze medewerkers naar deze special
7,5

Ask our employees about this special 

CROQUETERÍA 
Per 4 geserveerd  |  allemaal met een eigen saus
Served per 4  |  all with their own specific sauce

PINCHOS
Kies aan de bar tot 21.00 U  |  op=op
Tapas on a skewer  |  Make your own selection of our 
variety of pinchos at the bar until 9.00PM

Keuze uit vis, vlees en vegetarisch

ÉÉN PINCHOS	 3
1 pincho naar keuze - Of your choice

VIER PINCHOS 11
4 pinchos naar keuze - Of your choice

ACHT PINCHOS 20
8 pinchos naar keuze - Of your choice

CREMA CATALANA

Huisgemaakt Catalaans dessert
7

Typical homemade Catalan cream dessert

PERAS DE OTOÑO  

Peer in Port met kletskop en kaneel ijs
7,5

Pears in Port with gingersnap and cinnamon 
ice cream

TORRIJAS 

Wentelteefjes met ijs
7,5

Sugared toast with ice

TARTA DE SANTIAGO   

Huisgemaakte amandel taart
7

Homemade almond cake  

POSTRES 
Desserts

Sommige zijn zelfs vegan. Ook ons brood is vegan!

Choice of fish, meat and vegetarian

Some are even vegan. As is our bread!

21PINCHOSROTTERDAM

Sliced Chorizo sausage with Pedro Ximenez and grated 
Manchego cheese

VEGATARISCH VEGAN


